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Zuwachs im Sortiment

Unser Hofladen-Sortiment verandert sich mit den Jahreszeiten,

und manchmal kommen ganz neue Produkte hinzu: Seit
einiger Zeit finden Sie bei uns drei verschiedene Naturland®-
Weine von Winzern in Cleebronn-Guglingen. Unter dem
Namen ,Vivenda“ gibt es einen Riesling, einen Lemberger und
einen Rosé. Alle Weine sind trocken ausgebaut. Gerne
bringen wir Ihnen ein Faltblatt mit, oder Sie lesen die
Informationen auf unserer Homepage.

* Kennen Sie schon den mittelscharfen Bioland®-Senf, den wir
in unserem Hofladen anbieten? Gerne bringen wir ihn
zusammen mit Ihrer Philadelphia-Biokiste zu lhnen. Der Senf
wird in Stiddeutschland produziert, und ein Glas mit 200 ml
Inhalt kostet 2,40 €.

Ladendffnungszeiten im Frihjahr:

Di. 10:00 — 12:00 Uhr + 14:00 Uhr — 16:00 Uhr
Fr.  10:00 — 12:00 Uhr + 14:00 Uhr — 18:00 Uhr
Sa.: 10:00 — 13:00 Uhr
und nach Vereinbarung*

* Wollen Sie lieber zu einer anderen Uhrzeit bei uns einkau-
fen? — Lassen Sie uns einfach lhre Bestellung mit dem Stich-
wort “Abholung am [Datum]“bis 18:00 Uhr des Vortages
zukommen.

Wir richten dann gerne das Gewinschte fur Sie her.
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Gartnerei-Rundbrief Frihjahr 2017

Liebe Kundinnen und liebe Kunden!

ein strenger und langer Winter liegt hinter uns. Wir hoffen,
dass Sie trotzdem immer mit der Qualitat unserer Produkte
zufrieden sein konnten. — Wo es Grund zur Klage gibt, bitten
wir um eine entsprechende Rickmeldung.

Das Fruhjahr war bislang zu trocken, und wir hoffen auf
weiteren Regen. Dennoch kdnnen wir bereits Radieschen,
Eiszapfen, Kohlrabi, Rhabarber, Salate, etc. ernten.

Gerne machen wir Sie darauf aufmerksam, dass Sie die
Produkte, die wir im Hofladen anbieten, auch mit Ihrer
Philadelphia-Biokiste beziehen kénnen. — Auf S. 4 stellen wir
lhnen zwei Produkte vor.

Viele GriiRe von Familie Soiné und alle Mitarbeitenden!
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Zuwachs beim Kundenstamm

Uber den erfreulichen Zuwachs an Neukunden hatten wir ja
bereits im letzten Rundbrief 2016 berichtet. In dieser Weise
soll es weitergehen: Erzédhlen Sie im Bekanntenkreis von
Ihren Erfahrungen mit unseren Produkten, und geben Sie
unseren neuen Handzettel weiter. Wir lassen Ihnen gerne
einige Exemplare zukommen.

Wir bedanken uns fiir lhre Unterstiitzung: Wenn ein neuer
Kunde bei der Bestellung seiner Philadelphia-Biokiste
angibt, dass er von lhnen geworben wurde, schicken wir
mit lhrer ndchsten Lieferung einen Bag-in-Box mit unserem
kostlichen Apfelsaft zu Ihnen. Die Umkartons kdnnen
wieder beflllt werden. Nur die innenliegenden Beutel
mussen nach dem Leeren entsorgt werden (Restmill oder
Plastikmdill).

Zuwachs auf dem Philadelphia-Hof

Manche unserer Hofladen-Kunden haben sie schon
entdeckt: Unsere Schildkréten sind aus dem Winterschlaf
erwacht, und unser Landwirt Robin Scheffel halt seit
Kurzem Hasen auf dem Philadelphia-Hof. — Besuchen Sie
sie doch auch einmal!
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Ernédhrung und Fitness

Dass eine ausgewogene Ernahrung eine wichtige Grund-
lage fur Gesundheit und Fitness ist, hat sich in Sportlerkrei-
sen inzwischen herumgesprochen .Umgekehrt gehort zu
einem gesunden Lebensstil auch kérperliche Betatigung.
Daher freuen wir uns sehr Uber unsere Kooperation mit
Plaza-Fitness in Leonberg: Plaza-Mitglieder kbnnen in
unserem Hofladen verglinstigt einkaufen, und Sie als
unsere Kunden kdnnen ein kostenloses Probetraining bei
Plaza-Fitness buchen. Den Gutschein dafir bekommen Sie
mit einer lhrer nachsten Philadelphia-Biokisten, oder Sie
holen ihn bei Ihrem n&chsten Einkauf im Hofladen bei uns
ab.

Rezeptvorschlag Joghurt-Salatsauce

Wer Salatsauce auf Vorrat zubereitet, hat schnell einen
erfrischenden Salat fertiggestellt. Geben Sie dafur ca. 1 TL
mittelscharfen Senf*, 1 Pr. Pfeffer, Y2 TL Krautersalz, 4 EL
Wasser und 3 EL Apfelessig in ein 200-ml-Glas*. Deckel
zuschrauben und alles kréftig verschitteln. Fullen Sie dann
ca. 100 g Joghurt bis 1 cm unter den Rand in das Glas.
Nochmals Deckel zu + schiitteln. — Fertig ist eine Salat-
sauce, die sich im Kuhlschrank mehrere Tage halt und zu
allen Fruhlingsgemusen passt!

* Mehr dazu auf S. 4.
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